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KABAK CORBASI

2 yemek kasigi orta boy kabak
1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kasigi tepeleme un

1 yemek kasigi zeytinyagi

4 su bardag sicak su

3 su bardagi sit

3-4 dal dereotu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 ¢ay kagigi kuru nane

Uzeri icin:

1 yemek kasigdi toz kirmizi biber
1 yemek kasigdi tereyagi

Tereyadi ve zeytinyadini tencerenin igerisine alin ve tizerine unu ekleyin. Un pembelesip kokusu ¢ikana kadar
kavurun.

Kavurdugunuz una bir ¢cirpma teli ile hizli bir sekilde karistirarak sitl yavas yavas igine ekleyin.
(Topaklanmamasina 6zen gdsterin.)

Suyunu da ekledikten sonra kaynayana kadar karigtirmaya devam edin.

Ince ince dogranmis olan kabaklari igine atin ve yumusayana kadar pisirin.

Kabaklar yumusadiginda ocaktan alin ve bir blender yardimi ile piriizsiiz bir kivam elde edin.

Icine baharatlari ve ince bir sekilde dogradiginiz dereotunu da ekleyip karistirin.

Kabak ¢orbaniz hazir!

Dilerseniz servis ederken izerine dereotu ve toz kirmizi biber ekleyebilirsiniz.
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