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KABAK CORBASI

2 adet kabak

1 yemek kagigi un

2 su bardagi su

1,5 su bardagi st

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi zeytinyagi
Karabiber

Tuz

Ik olarak kabaklari glizelce yikayip alacali soyun.

Daha sonra kabaklari rendeleyin ve tavaya alip zeytinyaginda soteleyin.

Tereyagini tencerede eritin ve Uzerine un ekleyip kokusu gikana kadar kavurun.

Uzerine sut ilave edip glzelce karistirin ve sonrasinda da yavas yavas suyunu ekleyip kaynamaya birakin.
Gorbaniz kaynadiktan sonra da kabaklari ilave edin.

Karabiber ve tuzu da ekleyip birka¢ dakika daha pisirin.

Dilerseniz Gzerine bir tutam ince kiyllmis dereotu ekleyerek servis edebilirsiniz.
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