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KABAK CORBASI

https://cook.com.tr

Kabak 1 Adet

Yogurt 0.5 Su Bardagi
Misir Unu 1 Gorba Kasigi
Sofra Tuzu 1 Tutam
Nane 1 Demet
Dereotu 1 Demet
Karabiber 1 Tutam
Tereyad 100 Gram
Sogan 1 Adet

Yumurta 1 Adet

Tim sebzelerin kabuklarini soyun ve kip kip dograyin.

Zeytinyagini tencereye alin,sebzeleri ekleyerek 4-5 dakika orta ateste kavurun.

Uzerine suyu ekleyerek sebzeler tamamen yumusayana kadar orta ateste pisirmeye devam edin. (Eksilirse
Uzerine su ekleyebilirsiniz.)

Yumusayan sebzeleri tenceredeyken plrissiz bir kivam yakalayincaya kadar blendirdan gegirin. Tuz ve
baharatlarla tatlandirarak sicak servis yapin.
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