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KABAK CORBASI
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3 adet yesil kabak

2 yemek kagsigi un (Tepeleme)
1 yemek kasidi dolusu tereyagi
1 yemek kasigi sivi yag

3 su bardag st

4 su bardagi su

Bir tutam dereotu

Tuz, pul biber, karabiber, nane

Kabak c¢orbasi i¢in tereyadi ve sivi yagdi tencereye koyup eritin. Unu ilave edip kokusu ¢ikana kadar birkag
dakika kavurun. Bir taraftan ¢irpma teliyle hizlica ¢irpip diger taraftan siti ilave edin. Suyu da ilave edip, iyice
karistirdiktan sonra, kaynamasini saglayin. Kaynamaya baglayinca, kabuklarini soyup dogradiginiz kabaklari
ilave edip kabaklar yumugsayana kadar pigirin. Blenderdan gegirip, tuzunu, dereotunu ve baharatlar ilave edin.
Gorbanizin kivami kullandiginiz kabaklarin biytkligine gére degisebilir.

Kivami koyu olursa, suyla ayarlayip pisirin. Corbanizi pisirirken, dibinin tutmamasi igin ara ara karistirmayi
unutmayin. Arzuya gére Uzerine tereyagi kizdirip servis edin.
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