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KABAK CORBASI
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8 adet kabak

2 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi un

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Yarim ¢ay kasig muskat

1 cay bardagi zeytinyad

1 demet dereotu

3 su bardag tavuk suyu ya da et suyu

8 adet kabagin bas kisimlarini keserek soymadan kip kip dograyin. 2 dis sarimsagi kabuklarini soyduktan
sonra kiguk pargalar haline getirin. Kuru soganlarin kabuklarini soyarak ve kip kip dograyarak hazirlayin.
Tencerenin igine bir gay bardagi zeytinyagini ilave ederek, dogradiginiz sogan ve sarimsaklari kisik ategte
karistirarak kavurun. Igine kabaklari atin, tuzu ve karabiberi ilave edin. Muskat bu ¢orbaya ¢ok yakistigi igin
tencereye muskati da rendeleyerek ilave edin ve bir corba kasigi un ekleyin. 3 su bardadi tavuk suyunu ve iki
bardak suyu tencereye ekleyip kabaklar yumusayincaya kadar kisik ateste kaynatin. Karigimi plriizsiz bir
kivama gelinceye kadar robottan gegirin. Gorbalarinizi tabaklara alip servis yaparken dereotu ile siisleyin.
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