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KABAK CORBASI

5 Kabak

1 GCorba kasigi un

1 Ufak sogan ya da birkag tane taze sogan
1 Yumurtanin sarisi

Biraz tereotu, tuz, karabiber

2 Kaslk sade yag

Yeteri kadar su.

Yarim bardak yogurt

Kabaklarin kabuklarini kazidiktan sonra onlari ufak ufak dograyin, éte yanda yine ufak ufak dogradiginiz sogani
tereyaginda pembelesin-ceye kadar kavurun ve sonra buna unu da ekleyerek ikisini de birlikte biraz daha
kavurun.

Unla sodan kavrulunca buna ufak dogradiginiz kabaklari da katip yanmamasi icin strekli bir sekilde karistirarak
biraz pigirin.

Sonra yeteri kadar su koyup kabaklar iyice yumusayincaya kadar pisirmeyi strddriin ve gorbaya son olarak
yogurdu, yumurtanin sarisini, tuzu ve biberi de koyup hemen servis yapin.
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