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KABAK CORBASI

2 adet kabak

1 adet havug

1 adet patates

5 su bardagi ilik su

1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 su bardag st

Bir tutam tuz

ilk olarak havucu ve kabaklari rendeleyin.

Patatesi kiip kiip dograyip haslamaya birakin.

Patatesler haglandiktan sonra zeytinyadini tencerede kizdirip sebzeleri sular ¢ekilene kadar kavurun.
Sebzelerin suyu ¢ekilince haglanmis patatesleri de ekleyin ve unu ekleyip onu da birkag dakika kavurun.
Iik suyu ekleyip un topaklari eriyene kadar ¢orbanizi karistirin.

Sebzeler iyice yumusayana kadar pisirmeye devam edin.

Ocagi kapatip ¢corbanizi el blender’iyla glizelce ezin.

Ardindan sitd, tuzu ve ince kiydidiniz dereotunu ilave edip ¢orbanizi bir tagim daha kaynatin.

Sicak servis edin.
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