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KABAK CORBASI

2 adet kabak

1 yemek kasigi un

1 su bardag st

2 su bardagi su

1 yemek kasigdi tereyagi
Karabiber

Tuz

Kabaklari alacali soyup rendeleyin. Sarimsagi da rendeleyin.

Kabak ve sarimsagdi zeytinyaginda soteleyin.

Diger yandan da tereyagini bir tencerede eritin.

Uzerine unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Daha sonra sitl de ilave edip, giizelce karistirin. Ardindan
da yavas yavas suyu ekleyip kaynamaya birakin.

Gorbaniz kaynamaya baslayinca igerisine sotelenmis kabaklari ilave edip karistirin.

Karabiber ve tuzu da ekleyip karistirin.

Birkag¢ dakika daha kaynattiktan sonra ¢orbaniz hazir.

Dilerseniz ¢orbaniza ince dogranmis dereotu da ekleyebilir, kizarmig ekmekle servis edebilirsiniz.
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