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KABAK CORBASI

3 adet yesil kabak

3 yemek kagigi un

2 yemek kasigi dolusu tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

4 su bardag st

5 su bardagi su

Bir tutam dereotu

Tuz

Istege gore pul biber, karabiber, nane

Kabak ¢orbasi i¢in 6nce kabaklarin kabuklarini soyun ve dograyin.

Ardindan tereyad ve sivi yadi tencereye koyup eritin.Unu ilave edip kokusu ¢ikana kadar birka¢ dakika kavurun.
Bir taraftan ¢irpma teliyle hizlica ¢irpip diger taraftan situ ekleyin. Suyu da ilave edip, iyice karigtirdiktan sonra,
kaynatin.

Kaynamaya baslayinca kabaklar da ekleyerek kabaklar yumusayana kadar pigirin.

Blendirdan gecirip, tuzunu, dereotunu ve baharatlari ilave edin.

Gorbanin kivamini kendi isteiginize gére ayarlayabilirsiniz.

Kivami koyu olursa, suyla ayarlayip pisirin. Kabak ¢orbasinin pif noktasi dibinin tutmamasidir. Bu ylzden
kaynatirken mutlaka ara ara karigtirin.

Istege goére Uzeri icin pul biber ve tereyagdini kizartarak servis edebilirsiniz.
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