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TAZE KABAK CORBASI
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2 adet kabak

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 kutu yogurt (¢irpiimis)

1 dis sarimsak

1 cay kasig! limon kabugu
5 adet taze nane yapragi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kabaklarin kabuklarini soyup, halka halka dograyin.

Zeytinyagy, tuz ve karabiber ile lezzetlendirip, firina verin. 15-20 dakika pisirin.

Yogurdu su ile hafifge sulandirnin. 1 dis sarimsak ezip igine ekleyin.

Tuz, karabiber, limon kabugu rendesi, bir ka¢ yaprak taze dogranmig nane ve firinlanmig kabaklar ekleyip
karistirin.
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