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KABAK CORBASI

2 adet yesil kabak

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kasigdi sivi yag
3 su bardagi st

4 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Birka¢ dal maydanoz

Kabaklari soyup ufak ufak dograyin.

Tereyadi ve sivi yagdi tencerede kizdirin.

Unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Un kavrulunca bir yandan hizla girparak sttt de ekleyin.

Satun ardindan suyu da ilave edip unun topaklanmasini dnlemek igin surekli karistirarak kaynayana kadar
pisirin.

Corba kaynamaya baslayinca igine kabaklari da ekleyin.

Kabaklar yumusadiginda gorbayi blenderf?ldan gegirip tuzu ve karabiberi ekleyin.

Kivami ¢ok koyu olursa biraz daha su ekleyebilirsiniz.

Gorbanizi Gzerini maydanoz yapraklariyla susleyerek servis edin.
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