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KABAK CORBASI

3 adet kabak

1 tath kasigi tereyad
2 corba kasig! zeytinyag!
2 adet prrasa

1 dis kiyilmig sarimsak
1 corba kasigi un

1 adet patates

6 su bardagi su

1 su bardagi krema
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 corba kagigi krema
Yarim demet dereotu

Tereyag! ve zeytinyadini bir tencereye koyup isitin. Halka dogranmig pirasayi ilave edip kavurun. Sarimsak,
ardindan un ekleyip karistirin. Kabaklarin ve patatesin kabuklarini temizlenip kiip dograyin, daha sonra
tencereye ilave edip, 2 dakika soteleyin. Su, tuz ve karabiber ekleyip kaynamaya birakin. Sebzeler yumusayinca
Uzerine kremayi ilave edin. Karigtirip ocaktan alin. Daha sonra blenderden gegirin. Uzeri igin dereotunu
blenderden gegirip kremayla karistirin. Gorbayi servis tabaklarina pay edip, tGzerlerini dereotlu krema ile siisleyin
ve servis yapin.

Fotograf "sevda abla" tarafindan génderildi. 22.09.2020
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