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KABAK CORBASI

1 adet sogan
2-3 dig sarmisak
1 tane kabak
Tuz

Maydanoz
Dereotu

1 paket krema
Beyaz peyinr
Kirmizi toz biber
3 yemek kasigi un
Zeytinyag!

Soganlar minik minik dogranir. Sarmisaklar ezilir. Bir tencere igine sarmisaklar sodanlar konup Gzeri bir parmak
gegene kadar su doldurulur. Bir miktar tuz eklenir. Tencere kaynerken bir kabak incecik kesilir. Bir demet
dereotunun saplari minik minik dogranarak eklenitr. Oda tencereye kaynmaya birakilir. Bu arada kiiguk bir
tencerede bir miktar yag ile 3 kagik un sotelenir. Bolca toz kirmizi biber eklenir.Isininca kaynayan kabakli
karisimdan azar azar alinip kanistirilip ihstirilir. Sonra hepsi kabakli tencereye karistirilir. Blendirda bir paket
krema ile buyuk iri bir dilim beyaz peynir ve maydanoz yapraklari krem haline getirilir. Bu karigimda ilitiimaya
baslanir bu arada tenceredeki karigimdan kasik kagsik alinarak gene ayni sicakliga getirelerek en son hepsi gene
karigtirilir.
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