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KABAK CORBASI

www.miele.com.tr

1 Sogan, dogranmis

1 yemek kasidi Zeytinyagi

500 gr. Kabak, kip kip dogranmig
125 ml Siit

375 ml Sebze veya tavuk suyu
Tuz

Karabiber, beyaz

1 cay kasigi Seker

10 gr. Tereyad

1 yemek kasigi Creme fraiche

6 yemek kasigi Krema

1 yemek kasigi Kabak cekirdegdi, ufalanmig

Sogan ve zeytinyagini bir kaba koyun ve st kapali 850 Watt giictinde yaklagik 4 dakika pigirin.

Kabak, st, et suyu ve baharat ilave edin. Ustl kapali olarak 850 Watt glictinde yakl. 6 dakika pisirin ve sonra
450 Watt guciinde yakl. 12 dakika daha pigirin.

Gorbayi pure haline getirin, tereyagdi ve Creme fraiche ilave edin.

Gorbayi 6 tabada dagitin. Her porsiyona 1 yemek kasigi krema ve dévilmuis kabak ¢ekirdegi dagitin.
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