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KABAK CORBASI

1 kg kabak

2 adet sogan

3 dig sarimsak

2 adet orta boy patates

1 adet Knorr Jel Bulyon

2 yemek kasigi zeytinyagi

4 yemek kasigi labne peynir
15 sap dereotu

1 demet roka

5 su bardagi su

Yiksek atese koydugunuz ¢orba tenceresinde yagdi eritin ve ince ince dogradiginiz sodanlarinizi ve sarimsagi
ilave edin.

Soganlar hafiften yumusayinca ince dogranmig patatesleri ekleyin.

Ardindan Knorr Jel Bulyon[?lu ekleyin.

Atesi kisip tencerenin kapagini kapattiktan sonra 5 dakika en kisik ateste pisirin.

Kabaklari ufak parcalar halinde kesin ve sogan ve patateslere ilave edin.

Suyu ekledikten sonra yiksek ateste arada karigtirarak 10 dakika pisirin.

Dereotunu, labne peynirin yarisini ve rokay! ekledikten sonra bir el blenderi yardimi ile gorbayi gekin.

Uzerine kalan labne peyniri ve bir kag dal dereotu ile servis edin.
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