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KABAK CORBASI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

Yarim kilo bal kabag!

1 su bardagi barbun fasulye
1 su bardagi misir unu

1 yemek kasigi pul biber

1 bas sogan

1 demet pirasa sapi

2 yemek kasig! sivi yag

1 yemek kasigi tereyagi
2ltsu

Tuz

Bal kabagi kabuklari soyularak kiip seker biyUkliginde dogranir. Sogan Ince ince dogranip yagda kavrulur.
Dogranmis kabakla haslanmis barbun fasulye de llave edilerek karistirilir. Sonra kaynamis su da katilarak gorba
5-10 dk kaynamaya birakilir. Misir unu kaynayan ¢orbaya yavag yavag bulanir, tuz da katilarak gorba kisik
ateste pismeye birakilir. Ayri bir tavada Ince dogranmig pirasa saplari tereyadi ve pul biber egliginde kavrulur.
Inmeye yakin gorbanin Gizerine yakilir. Sicak servis edilir.
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