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KABAK CORBASI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

2 kg. kis kabagi (¢il kabagr)
1 adet kuru sogan

1 adet patates

2 dig sarimsak

2 yemek kasigi tereyagi

1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi un

4 su bardagi su

2 cay kasigi tuz

Kabaklar ve patatesin kabuklari soyulur ve kiip kiip dogranir. Bir tencerede 1 yemek kagsigi tereyagd dogranmig
sogan ve sarimsak ile pembeleginceye kadar kavrulur. Ayri bir kapta 1 yemek kasigi tereyagdi ile un iyice _
kavrulur. Uzerine kavrulmus sogan, kiip kiup dogranmis kabak ve patatesler ilave edilip, iyice karigtirilir. Uzerine
sit ve su ilave edilerek kaynamaya birakilir. Kabak ve patatesler pigince, blendirdan gegirilip sicak servis yapillir.
Uzeri arzuya gore dereotu veya maydanoz ile suslenir.
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