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KABAK CORBASI (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Kara kabak 1000 gr / 2 adet (orta boy)
St 1400 ml/ 7 su bardagi
Toz seker 1260 gr / 7 su bardagi

Kara kabak soyulur ve kiigik pargalar halinde dogranir.

Kara kabaklar suda haglanir ve stzUlUr.

Pure haline getirilir.

Bir tencereye alinir, Uizerine sut ve toz seker eklenerek karistirilir.
Bir tagim kaynadiktan sonra ocagin alti kapatilir.

Not: Eskiden kabaklar ak kabak ve kara kabak olarak adlandirilirdi. Bu tarifte kara kabak kullaniimigtir.
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