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KABAK CIPSLERI
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2 kabak

1 cay bardagi galeta unu

1 cay bardagi rendelenmis parmesan peyniri veya rendelenmis eski kasar peyniri
1 cay kasigi deniz tuzu

1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 cay kasigi sarimsak tozu

Yarim ¢ay bardagi sut

Karabiber

1 yemek kagigi zeytinyagi

Pratik yemek tarifleri arasinda 6zel bir yere sahip. Galeta unu, rendelenmis parmesan peyniri veya rendelenmis
eski kasar peyniri, tuz, kirmizi toz biber, sarimsak tozu ve karabiberi kiiglk bir kasede harmanlayin. Kabaklari
bol suyla yikayip kagit havlu ile kurulayin. Keskin bir bigakla ince dilimleyin. Hazirladiginiz dilimleri dnce sute
daha sonra peynirli ve baharatl karigima bulayin. Kabak dilimlerini igine zeytinyagi striimis firin tepsisine dizin.
Onceden i1sitilmis 200 dereceye ayarli firnda kizarincaya kadar pisirin. Kabak cipslerini yaninda sarimsakli
yogurt veya domatesli bir sosla servis yapin.
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