%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KABAK CIPSI

http://www.hurriyet.com.tr

4 adet kabak

2 yemek kagidi toz parmesan peyniri
2 yemek kagsidi sivi yag

1 cay kasigi deniz tuzu

Toz kirmizi biber

Kabaklari temizleyip ¢ok ince halkalar seklinde dilimleyin. Bir kapta parmesan peyniri ve sivi yagi, deniz tuzu ve
toz kirmizi biber ile iyice harmanlayin.
Yagl kagit tzerinde birbirlerine degmeyecek sekilde tepsilere dizin. 200 derecede 20 dakika pisirin.
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