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KABAK CICEGi DOLMASI

300 gram kabak cigegi

2 adet sogan

1 demet taze nane

1 demet maydanoz

1 demet dereotu

1 cay bardagi piring

1,5 cay bardagi zeytinyagi
1 limon suyu

1 tath kasidi tarcin

1 tath kasigi seker

Tencereye sogani ince bir sekilde rendeleyin. Uzerine ince kiyilmis yesillikleri ekleyin. Yikanmig pirinci,
baharatlari yerlestirip karigtirin. Bu karigima baharatlari ekledikten sonra zeytinyagdi ekleyip ocakta az su ilave
ederek 15 dakika kadar kaynatin. Ocaktan alin. Kabak ¢iceklerinin igine kasikla koyup tencereye dizin. Uzerine
de ¢ok az su, seker, limon suyu biraz da zeytinyadi ekleyerek 25 dakika pismeye birakin. Servis tabagdina alip
isterseniz Ilik, isterseniz soguk olarak ikram edin.
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