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KABAK CICEGI

Malzemeler

2 adet sogan

15 adet kabak cicegi

1 cay bardagi zeytinyad
1 kasik dolma fistigi

1 cay bardagi piring

1 yemek kasigi kus Gzimi
yenibahar

tarcin

seker

dereotu

tuz

karabiber.

Yapiligi

Soganlar yemeklik dogranir, yagda dolma fistigi ile kavrulur. Yikanan ve sulari stiziilen piringler de igine atilarak
Seffaf renk alincaya kadar kavrulur. Uzerini 1 parmak gegecek kadar su ve kus Uzimu koyularak pisirilir.
Suyunu gekince igine baharattan ve ince kiyllmis dereotlari katilarak gigeklerin igleri doldurulur. Tencereye
birbirinin Gzerini kapatacak sekilde dizilir. Uzerine porselen tabak koyularak 1 bardak su ilavesi ile pigirilir.
Soguyuncaya kadar kapag! aciimaz.
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