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KABAK CICEGI DOLMASI

16 adet kabak gicegi

3 adet sogan

1 su bardagi zeytinyag

1 su bardag piring

3-4 corba kasigi su

Tuz

Karabiber

1&apos;er demet kiyllmis maydanoz, taze nane ve dereotu
1 kahve fincani dolmalik fistik
2 ¢corba kagsi@i kuru Gzim

1 adet domates

Soganlari kiyip, yarim su bardagi zeytinyadinda, pembelesene dek kavurun. Yikanmig pirince su ekleyip ocaga
oturtun. Pirin¢ biraz yenilecek kivama gelene dek pisirip sotelenen sogana ekleyin. Tuz, karabiber, maydanoz,
nane ve dereotunu ilave edip, harmanlayin. Dolmalik fistik ve kuru Gzimu ekleyin. Genig tabanl bir tencerenin
dibini domates dilimleriyle kaplayin. Kabak gigeklerinin tozunu almak i¢in ilik suya batirip gikarin. Iglerini
hazirladiiniz harg ile doldurup, tencereye yerlestirin. Uzerine kalan yarim su bardagi zeytinyagini gezdirin.
Ocaga oturtup, 10 dakika pisirin. Soguk olarak servis yapin.
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