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KABAK CEVIZLEMESI

Malzeme

- 3 yemek kasigl Sana Kase
- 500 g kabak

- 1 ad kuru sogan

- 3 dis sarimsak

- 1 su bardag! tulum peyniri
- 1 su bardagi iri cekilmis ceviz
- Y2 demet dereotu

- Tuz ve karabiber

- Uzeri igin:

- Sarimsakl yogurt

Hazirlanisi

Kabaklarin, kabuklarini kaziyip, yarim halka dograyin.

Kuru sogani piyazlik dograyin.sarimsaklari halka halka kiyin.

Dereotunu ayiklayip, kiyin.

Yayvan bir tencere de Sana Kase kizdirip, igine piyazlik kuru sogani ve halka halka dogranmis sarimsaklari
ilave edip, soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

Soganlar renk alinca icine kabaklari ilave edip, kabaklar sénene kadar pigirin.

Daha sonra icine iri ¢ekilmis cevizi, tuz ve karabiberi ilave edip, bir tagim kavurun.

Atesten indirmeden énce kiyllmis dereotunu ve rendelenmis tulum peynirini ekleyip, iyice karistirin.

Cam bir kabi sicak su ile 1slatip, kabak cevizlemesini igine koyup, kasigin sirti ile hafifce tzerine bastirip, servis
tabagina ters cevirin.

Etrafina sarimsakli yogurt dokip, servis edin.
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