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KABAK CEKIRDEKLI PESTO

2 dig sarmisak

60 gr. kabak cekirdegi (kabuksuz)
2 demet roka

30 gr. parmesan peyniri

150 ml. zeytinyagdi

Tuz

Karabiber

Sarmisaklari soyup ince kiyin. Kabak cekirdekleriyle beraber sarmisaklari yapismaz ylzeyli yagsiz tavada
kavurun. Rokalan temizleyip ince kiyin.

Parmesan peynirini rendenin ince tarafi ile rendeleyin. Kabak ¢ekirdeklerini, rokanin yarisi ve 70 ml. yag ile
mikserde iyice Kiyin.

Kalan yag, roka ve parmesan peynirini miksere ekleyip 2-3 dakika daha kanstinn. Pestoyu sos kasesine alin tuz
ve karabiber serpip tatlandirdiktan sonra servis edin.

Not: Bu sosu balik ve et yemeklerinin yaninda sunabilirsiniz.
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