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KABAK CEKIRDEKLI KEK

1 bardak agartiimamig cok amaglh un

1/3 su bardag seker

3/4 ¢ay kasigi kabartma tozu

100 gram dévulmus kabak ¢ekirdegi ici
1/4 tatl kagigi ince deniz tuzu

6 yemek kasigi oda sicaklijinda margarin
2 blyUk yumurta sarisi

1 su bardagi kuru Gzim

1 blyUk yumurta

Firini 350 derecede isitin. Elektrikli miksere kisa kirek aparatini takarak un, seker, kabartma tozu ve tuzu disik
derecede karigtirin.

Karigima yagi da ekleyerek iyice karigtirin. Makine calisirken i¢ine yumurta sarisini da ekleyin ve karistirmaya
devam edin. Son olarak da kuru Gzimleri,kabak ¢ekirdegi icini ekleyin ancak gok kisa siire, diisik gligte
calistirin,

Pisirme kagidinin Gzerine bir miktar un serpin. Hazirladiginiz hamuru tzerine yerlestirin ve hamura da bir miktar
un serpin. Hamuru 22 X 27 cm olacak sekilde ince bir dikddrtgen haline getirin. Pigirme kagidini, firin tepsisine
yerlestirin.

KugUk bir kasede yumurta ile 1 yemek kasigi suyu ¢irpin. Hazirladiginiz biskivi keklerin tzeirne firga ile
yumurtadan surtin. Biskivi kek altin rengini alana kadar, bir iki kere tepsiyi gevirerek, yaklasik 18 ila 20 dakika
kadar pisirin. Pisen biskiivi kek tepsi ile, firnin tel rafina alin ve dinlendirin. Sonrasinda 5 X 7 cm'lik biskuviler
kesin.
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