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KABAK CEKIRDEKLI BOREK

Hamuru igin:

1 Adet Yumurta

1 Kase Yogurt

2 Corba kasigi sana yagi
1 Paket Karbonat

Yeteri kadar Limon Suyu
Yeteri kadar Un

Ici Icin:

300 Gram Kabak Cekirdegi
2 Corba kasigi sana yagi
1 Adet Kuru Sogan

500 Gram Kaymak

1 Adet Yumurta Sarisi
Yeteri kadar Pulbiber
Yeteri kadar Karabiber

Plastik bir kaba 1 kase yogdurt, 1 kase su, 1 adet yumurta, 2 yemek kasidi sana yagi, 1 paket karbonat, 3 damla
limon suyu, 1 cay kasigi tuz ve alabildigi kadar un konulur. Hamurumuz kulak memesi kivaminda olacak sekilde
un eklenmelidir.

Hamurumuz yogrulduktan sonra tzeri bir bez ile 6rtllerek 10 dakika dinlenmeye birakilir. Béredimizin i¢ harci
icin klicUk boy teflon tava orta ocak atesine konularak igerisine 1 yemek kasigi sana yagi eklenir. Sana yagi
kizdinldiktan sonra bir blyuk boy sogan soyularak kip kip dogranir. 300 gram kabak ¢ekirdedi agza gelecek
sekilde rondodan gegirilir.Soganlar kavrulurken 1 ¢cay kasigi pul biber ve 1 ¢ay kasidi karabiber eklenir. Hemen
ardindan kabak c¢ekirdekleri ve 1 ¢cay kasigi tuz da harcimiza eklenerek karigtirilarak pigirilir. Dinlendirilmig olan
hamur Gzerine un serpilerek ikiye bélindr. Diger parcasi agilarak yufka inceligine getirilir. Uzerine kasigin arkasi
ile kaymak surdlerek rulo haline getirilir.

Kaymakli kismi igte kalacak sekilde rulo haline gelen hamur kivrilarak gicek seklinde kivrilarak ortadan
birlestirilir. Hazirlanan hamurun buzlukta 10 dakika bekletiimesi gerekir. Ayni islem kalan diger hamur i¢in de
yapilir. Yeniden buzluktan ¢ikartilan hamur agilarak tepsi blyukligine getirilir.Cekirdekli harcimiz
hamurumuzun Gzerine yayilarak agilir ve Gzerine kapatilir. Firnimiz 200 derecede isitilir. 1 yumurtanin sarisi ve 1
yemek kasiJi sana yagdi karisimi boregimizin Uzerini kaplayacak sekilde sdrdlir. Firnimiz 180 dereceye
ayarlanarak 60-70 dakika kadar pismeye birakilir.
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