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KABAK CARPACCIO

https://www.elele.com.tr

2 adet kabak

4-5 dal dereotu

4-5 dal taze nane

4-5 dal maydanoz

1 limonun suyu ve limon kabugu
4-5 yemek kasigi zeytinyai
Deniz tuzu

100 gr tulum peyniri

1 adet chili biberi

Kabaklarin kabuklarini soymadan bir mandolin yardimiyla yuvarlak ve ince dograyin. Bir servis tabagina dilimin
bir kismi digerinin biraz Ustlne gelecek sekilde dizin. Limon suyu, zeytinyadi ve tuz ile dizdiginiz kabaklari
baharatlandirin. Dereotu, maydanoz ve nane yapraklarini kabaklarin tizerine serpigtirin. Tulum peynirini elinizle
kopararak parga parca koyun. Chili biberini incecik kiyarak serpigtirin. Limon kabugunu rendeleyin ve Uzerine
serpistirin. En son bir parga tuz, limon suyu ve zeytinyadi gezdirerek servis yapabilirsiniz
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