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KABAK CARPACCIO

Selda Cetintag

1 orta boy kabak

2-3 dal maydanoz veya dereotu
1 corba kasig zeytinyagi

1 corba kagigi limon suyu

1 tath kasidi elma sirkesi

1 dis sarimsak

Tuz

Kabagi yikayalim. Soymadan ¢ok ince olacak sekilde dilimleyelim. Diger tarafta bir kabin igine zeytinyadi, elma
sirkesi, rendeledigimiz sarimsak ve tuzu alip iyice ¢irpalim. Kabaklari servis tabagdina alalim. Sosu firgayla tim
kabaklarin tzerine surelim. Buzdolabinda en az 5 - 6 saat dinlendirelim. Maydanoz veya dere otu ile sisleyip
servis edelim.
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