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KABAK BOYNUZU (HATAY)

THY Skylife

1 kg beyaz kis kabagi
250 gr kireg

1,5 kg toz seker
Yarim limonun suyu
4 su bardagi su

Soyulmus ve gekirdekleri ayiklanmis kabag dilimleyin. Bir kap i¢inde kireci eritin. Kabak dilimlerini kiregli suya
atip 1 glin bekletin. Toz sekeri suya ilave edin ve kivamli bir héle gelinceye kadar karistirarak kaynatin. Dilimleri
bu suruba ekleyerek 1 saat pigirin. Limon suyunu da ekleyip kisa siire sonra atesten alin. Soguyan tathy kliglk
parcalara béllp Uzerine tahin ve Antep fistigi dokerek servis edin.
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