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KABAK BOREGI

Malzemeler:

2 adet yufka

2 adet kabak

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
2 adet yumurta

Yarim demet dereotu

1 kahve fincani sivi yag

1 cay bardagi sit

Tuz karabiber kirmizi pul biber

Hazirlanisi:

Yufkalari sivi yagla yaglayin. Ust (iste koyup sikica rulo yapin. 1 santim kalinliginda ince ince kiyin. Kabaklari
rendeleyin. Dereotunu kiyin. Bir kasede yumurtalari, kasar peyniri rendesini, siti, kabaklari, tuz ve karabiber
katip karistirin. Yufkalar ekleyip karistirdiktan sonra yaglanmis firin kapina yayip, Gzerini diizeltin. Kirmizi pul
biber serpip, 180 dereceye ayarlanmis firnda pembe renk alana kadar pisirin.
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