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KABAK BOREGI

1,5 kg kabak

1 adet yufka

2 adet yumurta

250 gram beyaz peynir

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
3 ¢corba kasidi siviyag

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Kabagi temizledikten sonra rendeleyin ve elinizle sikip, suyunu alin. Kabagi karistirma kabina koyun ve igine
elinizle didiklediginiz yufkay ilave edin. Yumurta, rendelenmis beyaz peynir, kasar peyniri, sivi yag, tuz ve
karabiber ekledikten sonra tiim malzemeyi karigtirin. Isiya dayanikl bir firin kabini yaglayin ve bu karigimi
bosaltin. Onceden isitiimig 170 derece firinda Uizeri kizarana kadar pisirin. Firindan gikarin ve (izerine
rendelenmis kasar peyniri serpip, tekrar 5 dakika firinda tutun. Firindan alin ve dilimleyerek, sicak veya ilik
olarak servis yapin.
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