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KABAK BOREGI

1 kg. kabak

4 yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 fincan dolusu kasar peyniri
1 dilim beyaz peynir
Karabiber

Tuz

Karbonat

1 fincan margarin

3 ¢corba kasigi yogurt

Kabaklarin kabuklarini temizledikten sonra haglayiniz.

Haslanan kabaklar kiguk kiiglk kestikten sonra Uzerine yukaridaki malzemeleri ilave ederek (kasar peyniri 1/2
fincan olacak) iyice karigtiriniz.

Yaglanmig tepsiye bu karisimi yayiniz.

Hafif isidaki firina tepsiyi koyunuz.

Pismeye ylz tutarken Gzerine kalan kagar peyniri koyunuz.

Bdylece on dakika kadar pisirdikten sonra firini kapatiniz.

Not: isterseniz béregi yufkayla da yapabilirsiniz. Bunun icin de bir yufkay ikiye bélip bir yarisini tepsinin altina
serip Uzerine hazirlanan igi koyup, diger yufkayi Ustlne kapattiktan sonra firina veriniz. Yufkanin Gstine yumura
sarisi ve yag surinuz.
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