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KABAK BOREGI (HASKOY)

Interreg-IPA Bulgaristan-Tiirkiye SOI Programi

500 g hazir yufka

1 kg kabak

1 cay bardad seker

150 g ceviz

1/2 cay bardag aycgicegi yag
Targin

Soyulduktan sonra kabak iri rende ile rendelenir.

Seker, ceviz ve targin ilave edilir.

Kagit Gzerine bir yufka serilir, Gzerine yag serpilir, Gzerine bir yufka daha serilir ve yine yag ve dolgu serpilir.
Iki yufka kagit yardimiyla rulo halinde sarilir ve aygicegi yadi ile yaglanmig bir tepsi igine dizilirler.

Kabak boreginin Gstl yine aygicegdi yagdi ile yaglanir ve ihmli firinda pisirilir.

Ustl kizardiktan sonra ¢ikarilir ve bezle sarilir.

Soguduktan sonra istede gore Uzerine pudra sekeri serpilir.
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