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KABAK BOREGI (ANTALYA)

5 su bardagi un

1,5-2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Arasina:

2 su bardagi tereyagi veya margarin
Ici:

1 kilo balkabagi

1 su bardagi ceviz

Y2 su bardagi seker

1 tath kagigi targin
Uzerine:

1 su barda@ pudra seker

Yapiligi

Un, su, tuz ile kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogur, on beze yap, yas bez 6rt, yarim saat dinlendir.
Bezeleri ince ag, yaglanmis tepsiye yay, erimis yagi kuru yer kalmadan sur, yufkalarin yarisi bitince kabagi
rendele, cevizi ddv, targin ve sekeri karistir, yaglanmis yufkanin tzerine serp, diger yufkalar da ag¢, kabakli ici
Uzerine yay. BUtin yufkalar bitince kalan yagdi béregin tGzerine kuru yer kalmadan gezdir, 200 derece 1slli firinda
pisir. Firindan ¢ikinca Gzerine pudra sekeri serp.

ML® Balkabadi Boredi icin tiklayin
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