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KABAK BEGENDILI MAKARNA

1 paket makarna

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet sakiz kabagi
3-4 dal dereotu

1 ¢orba kasigi un

2 su bardagi sut

1 tath kasidi tuz

Tereyadi ve un bir kag dakika kavrulur. Karigtirmaya devam ederek soduk sit ilave edilir. Karistirarak ve
pisirmeye devam ederek civik bir muhallebi kivamina getirilir. Sicakken rendelenmis kabak eklenir, tuz serpilir.
Ince kiyilmig dereotu katilir. Makarna haglanir, suyu siizulir. Tekrar tencereye konur. Uzerine kabakli begendi
boca edilir, kangtinilir. Kisik ateste 3 dakika kadar pigirilir. Sicak olarak servise sunulur.
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