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KABAK BEGENDI

Malzemeler:

- 4 adet kabak,

- 4 yemek kasigi tereyag,

- 1/2 su bardagi un,

- 1.5 su bardag sit,

- 1 kahve fincani gravyer peyniri rendesi,
- Tuz.

Yapiligt:

Etleri tencerede suyunu gekinceye kadar kavurun. Kiyilmis sogan, salca, tuz ve karabiber ekleyin. Uzerini
Ortecek kadar kaynar su ekleyip, etler yumusayincaya kadar pisirin. Kabaklari kaziyip rendeleyen. Bir tencereye
alip, suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Diger tencerede tereyagini kizdirip, unu ilave edip, pembelesinceye kadar
kavurun. Sutt ve kabaklari ekleyin. Tuzunu ilave edin. Slrekli karigtirarak koyulagincaya kadar pigirin. Ategten
alip, peynir rendesini ekleyin. Servis tabadina bedendiyi bosaltin. Uzerine eti yayip servis yapin.
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