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KABAK BAYILDI

4 adet kabak

4 adet kuru sogan

6 dis sarimsak

2 adet domates

1 cay bardagi zeytinyad
1 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

Kabaklar kazinir, dikey olarak ortadan kesilir. Cekirdekli kisimlari bir kasikla ¢ikararak oyulur. Firin kabina dizilir.
Sogan yarim daire seklinde dogranir, zeytinyaginda cevrilir. Uzerine kiyilmig sarimsaklar, seker, tuz ve rende
domates katilir. 10 dakika sonra atesten alinir. Kabaklara paylagtirilir. Uzerine 1 ¢ay bardagi su ve az zeytinyagi
gezdirilir. 200 derece firinda 25 dakika pisirilir. Soguk servis edilir.
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