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KABA GUL TATLISI

6 adet yufka

1 paket margarin

1 kase ceviz

Serbet icin:

2,5 su bardagi su
2,5 su bardagi seker
Yarim limon

Serbet kaynatilir, kendi halinde sogumaya birakilir. Yufkalar ortadan ikiye kesilir. Ylzeyine erimig margarin
sirdldr. Dhz kenarina uzunlamasina ceviz birakilir. Sonra rulo yapilir. Rulo kendi etrafinda sarilarak gul sekli
verilir. BUtlin malzeme bitene kadar ayni islemler tekrarlanir. Hepsi tepsiye dizilir. Uzerlerine artan yag surdlur.
180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra soguk serbet gezdirilir.
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