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Ceylan Boynuzu

hamur icin:

300 gr.un

1 corba kasigi erimis tereyagi

1 yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

2 corba kasiJi portakal ¢gicedi esansi
125 ml. soguk su

ic icin:

350 gr. badem

100 gr. pudra sekeri

1 corba kasig portakal cigegi esansi
1 yumurta beyazi

2 ¢orba kagiJi erimis tereyadi

1/2 tath kasigi toz targin

1/4 tath kasigi badem esansi

dstd igin:

1/2 su bardag portakal ¢icedi esansi
100 gr. pudra sekeri

Unu pudra sekeri, portakal cigedi esansi, erimis tereyagi ve bir yumurta sarisi ile karistirin. igine sojuk suyun
yarisini ekleyip yogurun. Eger hamur yeteri kadar yumusak ve homojen degilse yavas yavas kalan sudan ilave
edin. Hamur elastiki bir hale gelinceye kadar yogurun, ikiye béliin ve Gzerini kapatarak 15 dakika kadar
dinlenmeye birakin.

KugUk bir tencerede suyu kaynatin, bademleri igine atin, bir dakika kaynatarak soguk sudan gegirip sGziin. Bas
ve igaret parmaginiz arasinda hafifce ovarak, bademlerin ince kabuklarini gikarin. Daha sonra bir miksere
koyarak un haline gelinceye kadar ¢ekin. Uzerine pudra sekerini, portakal ¢igedi esansini, tereyagini, targini,
badem esansini ve yumurta beyazini ekleyerek hep birlikte, yapiskan bir hamur haline gelinceye kadar mikserde
tekrar cekin.

Karisiminiz hazir olunca mikseri bosaltin, 1,5 ¢orba kasigi silme olacak sekilde badem hamurundan alarak,
elinizle yuvarlak toplar yapin. Daha sonra bu toplara kiigik, 5-6 cm. uzunlugunda 2 cm. genisliginde hafif yarim
ay sekli verin.

Bu sekil ayni zamanda "ceylan boynuzu" seklidir. }

Bademler hazir olunca, hamurun yansini 30 cm. x 45 cm. blyUkligunde, 2-3 mm. kaliniginda agin. Uzerine sekil
verdiginiz badem hamurlarini, aralarinda badem hamurunun Gzerini kapatacak kadar bosluk birakarak koyun.
Daha sonra yuvarlak olarak bicakla keserek, hamuru badem ezmesi icinde kalacak sekilde kapatin. Kapatirken
yanm ay seklinde olmasina dikkat edin. Kalan hamuru da ayni sekilde hazirlayin. Firin tepsisini yaglayin, Ceylan
Boynuzlarini dizin ve 15 dakika kadar, 160-180 derecede dnceden kizdirdiginiz firinda pisirin. Ceylan Boynuzlar
¢ok fazla kizarmamali hafif pembelesmeli.

Portakal cice@i esansini derin bir kaba koyun, pudra sekerini de bir digerine. Firindan ¢ikarinca kurabiyelerinizi,
Once portakal gicegi esansina hatirin, sonra pudra sekerine bulayin. Daha sonra bir 1zgara telinde kuruyuncaya
ve soguyuncaya kadar bekletin. Yaninda nane ¢ayi ile servis yapin.
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