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JULYEN SOTE

4 yemek kasigi margarin

1 kg biftek

Yarim ¢ay bardagi st

1 tath kasigi kirmizi biber

1 fiske kara biber

1 cay kasigi kekik

1 paket makarna

2 yemek kasigi domates salcasi
2 yemek kasi@i biber salcasi
2 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet yesil dolmalik biber

2 adet havucg

1 kg. biftedi ince dodruyoruz az bir suyla hasliyoruz suyunu gekmeye baglarken yarim ¢ay bardagi kadar sit
ilave ediyoruz iyice susuz kalinca 2 yemek kasigi margarin ilave edip kirmizi biber, karabiber, kekik ilave
ediyoruz altini kapatiyoruz. 1 paket makarnayi hagliyoruz 1 er kagik biber ve domates salcasiyla sos hazirliyoruz
makarnamiza ilave ediyoruz. ayri yerde kirmizi dolmalik biber, yesil dolmabiberi julyen dogruyoruz havuglari
yuvarlak yuvarlak ince dilimliyoruz. Margarinle énce havuglar sonra biberleri 6ldirlyoruz.1 er kasik salcayla 1
tath kasig1 kirmizi biberle salgall sos yapiyoruz . Makarnay! tepsiye ddkiyoruz tzerine etlerimizi yayiyoruz
Oldirdigimiz biberlerimizle ince dilimlenmis domatesle maydanozla susliyoruz en son salgal sosu dékip
servis yapiyoruz.
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