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JOLLOF PILAVI (NIJERYA)

Avrupa Birligi Bakanhgi
Avrupa&apos;yl Masanin Etrafinda Bulugturmak

4 su bardagi su

3 su bardagi basmati pirinci
1 teneke domates pdresi

1 fincan bitkisel yag

2 orta boy sogan

3 tath kirmizi biber

4 et suyu kUpu

Kekik

Tava igine su koyun, domates pUresi ve kekik ekleyin ve iyice karigtirin. Bir fincak kadar kizgin yag, dogranmig
tatli biber, dogranmig sodan,ve et suyu kiiptnu ekleyin 20 dakika birlikte karigtirin ve yaklagik 15 igin
kaynamaya birakin. Pirinci iyice yikayin ve tencereye ekleyin. Isiyl azaltarak pirincin yavas yavag pismesini
saglayin. Piring pisene kadar tencerenin agzini iyice kapatin ama 20 dakika boyunca ara ara karistirmayi da
ihmal etmeyin.
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