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JOLELI VISNELI TART

750 gr visne

1/2 su bardagi un

1 paket vigne jolesi

1/2 su bardagitozseker

1/2 su bardagi kepekli un

6.5 corba kasigi tereyagdi (veya margarin)

Seker ve unu karigtirin. Margarini kiiguk kiguk dograyarak karigimin i¢ine katin ve yogurun. Elde ettiginiz
hamuru, yaglanmis 12 adet tartalet kalibina bosaltin. ve 200 derecede ki firinda 10 dakika kadar pisirdikten
sonra sojumaya birakin.

Joleyi erittikten sonra, i¢i visne ile doldurulmus tartlarin Gstline bosaltin. Buzdolabinda sogutup servis yapin.

ML® Visneli Tart icin tiklayin
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