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JOLELI UZUMLU PASTA

1,5 paket yulafl biskivi
100 gr eritilmis margarin
150 gr labne peyniri

300 gr ¢irpiimig krem santi
2 adet yumurta sarisi

2 paket tart jlesi

80 gr toz seker

200 gr beyaz Gzim

Biskuviler, toz haline getirilir.

Margarin eritilir, toz haline getirilmis biskuvilere yedirilir.

Biskuviler, 18-20 cm ¢apinda bir kelepgeli kalibin tabanina sikica yayilir.

30 dakika boyunca buzdolabinda tutulur.

Labne peyniri bir kaba alinir, mikser ile ¢irpilir.

Girpilmis krem santi eklenip ¢irpilarak peynire yedirilir.

Yumurta sarilari ayri bir kapta toz sekerle ¢irpilarak kabartilir.

Krem santili karisima eklenip yedirilir.

2 paket tart jolesi 2 cay bardagi su ile karigtirilarak kaynatilir, sogumaya birakilir.

Krem santili karisim biskdvinin Gzerine yayilir. Uzerine de tart jélesi surilerek derin dondurucuda 2 saat
bekletilir.

Servisten yarim saat kadar énce buzluktan gikarilir.

Kek, gember kaliptan ¢ikarilacak kadar ¢ézuldikten sonra kaliptan dikkatlice ¢ikarilir, servis tabagina alinir,
beyaz tizimlerle sUslenerek, ti¢gen dilimler halinde kesilip soguk olarak servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:136610 « adi:Jéleli Uziimlii Pasta « génderen:fethi yorulmaz « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/joleli-uzumlu-pasta-vt100168
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/joleli-uzumlu-pasta-136610.jpg
http://www.tcpdf.org

