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JOLELI TURTA

Malzeme:

Istenilen herhangi bir meyve
Hamur Igin;

500 gr. un,

300 gr. margarin,

125 gr. pudra sekeri,
1 yumurta,

5 kasik marmelat.

j6le igin:

1 bardak meyve suyu,
1 bardak sade su,

6 kasik seker,

6 adet jelatin.

Hamur Yapiligi:

1- Unu hamur tahtasina eleyiniz.

2- Ortasini acip, icerisine yagi, yumurtayi etrafina pudra sekerini vanilyay, limon kabugu rendesini koyup
birbirini iyice tutuncaya kadar yogurunuz.

3- Yaglanmis tart kaliplarina hamuru 1/2 cm. kalinlikta yapistirarak kalibi kaplayiniz.

4- Yine hamurdan ki¢Uk bir parca alip kalem ¢apina getirip tart kalibinin etrafina yapistiriniz (Jélenin
kenarlarindan akmamasi igin).

5- Kaliptaki hamurlari bigakla bir-iki yerinden deliniz, (kabarmamasi igin).

6- Kaliplari firina koyup pembe renkte kizartiniz.

7- kizaran hamuru kaliptan gikarip iglerine pasta kremi slriiniiz (Marmelatta strGlebilir.)

8- Icerisine arzu ettiginiz meyveleri koyunuz (Muz, mandalina v.s. gibi).

9- Hazirladiginiz j6leyi doldurup buzdolabinda dondurunuz.

10- Jéleler donunca servis yapiniz.
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