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JOLELI TAVUK GOGSU

1 kilo st

1 su bardagi un

1 su bardagi seker
125 gr margarin

1 paket meyveli j6le

Muhallebimizi yapmak i¢in tenceremizde margarini eritip unumuzu ilave ediyoruz. 5 dk.unun kokusu gidene
kadar kavuruyoruz.

Sutd ilave edip topak olmamasina dikkat ediyoruz. Kaynayana kadar ocakta karistira karistira pisiriyoruz.
Kaynamaya yakin sekerini ilave ediyoruz.

Altini ocagin kapayip 10 dk. mikserliyoruz. .

Jole icin paketin Uzerindeki tarife gére hazirlayip muhallebimizin tzerine déklyoruz Istedigimiz sekilde
dilimledikten sonra Ustlnd sUsluyoruz.

Dolabta birka¢ saat dinlendiriyoruz.

Not: 1 gece dinlenmesi daha iyi olur. Lezzetini bir kat daha artiriyor.

© lezzetler.com tarif no:132314 « adi:Joleli Tavuk Gégsl « gonderen:tifil asgl « indirme tarihi:24.04.2024 - 17:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/joleli-tavuk-gogsu-vt97388
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/joleli-tavuk-gogsu-132314.jpg
http://www.tcpdf.org

