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JOLELI TARTOLET

100 g Toz Badem

2 Su Bardagi Un

1 Cay Bardagi Seker

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

2.5 Gorba Kasigi Tereyagi
1 Gorba Kasig Yogurt

1 Adet Yumurta

1 Paket Jole

Yogdurma kabinin iginde un, seker, yumurta, vanilya, yodurt, kabartma tozu ve yagi iyice yogurup hamur
yapalim. Son alarak Uzerine toz bademleri ekleyip karigtiralim. Hamuru acip yuvarlak sekiller verdikten sonra
tart kaliplarina yerlestirelim. Tartéletleri 200 derecedeki firnda 15 dakika pisirdikten sonra sogumaya birakalim.
Joleyi paketin Uzerindeki tarife gére hazirlayip sogutalim. Dolapta soguyan jéleyi tartlarin iglerine yerlestirip
servis tabagina dizelim.
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