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JOLELI TARTOLET

500 gr.un

1/2 desilitre st

150-200 gr. yag

Bir tutam tuz

200 gr. seker

Limon kabugu rendesi

2 yumurta

5 gr. kabartma tozu

Cilek ya da mevsim meyvesi
1 paket meyveli j6le

Seker, yumurta, sit, tuz, limon kabugdu hepsini seker eriyinceye kadar ¢arpiniz.
Yag ve un ilave ediniz. Fazla yogurmaymiz.

Tart kalibinizin buyUkligutne gére hamuru aginiz ve kaliba yerlestiriniz.

Orta 1s1 derecesindeki firinda pisiriniz.

Tartoletlerin igi gilek veya bagka bir meyve ile doldurulur.

Uzerlerine ¢ok iyi pismis meyve j6lesi dokulir.

Not: Soguduktan sonra arzu edilirse tzerleri krem santiyle sUslenir.
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