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JOLELI TART

Tart Hamuru

Pasta kremi

5 adet portakal

250 gr. tozseker

1 su bardagi su

6-7 adet jelatin yapragi

Tart hamurunu hazirlayip pisiriniz.

5 adet portakalin suyunu ¢ikariniz.

Portakal suyuna tozsekeri koyup, eritiniz.

Jelatin yapraklarini yikayip, 1 bardak ilik su icerisinde jelatini eritiniz.

Portakal suyuna jelatinli suyu ilave edip, hepsini ¢ok ince delikli bir sizgegten gegiriniz.

Tart kalibiniz blyUklugindeki bir kaba bu jelatinli portakal suyunu koyup, buzdolabinda dondurunuz.
Soguyan tarti kalibindan ¢ikarip, i¢ine pasta kremini koyup, ¢evresi kadar yayiniz.

Donan portakalli jelatin kabini sicak suyun i¢ine kalipla sokup, jelatini biraz gevsetiniz.

Tartinizin Gzerine jelatini ters geviriniz ve servis yapiniz.
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