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JOLELI TART

Malzemesi:

Hamuru:

200 gr.un

140 gr. tereyagdi

70 gr. pudra sekeri

1 adet yumurta sarisi
1 adet limon kabugu rendesi
200 gr. krem santiy
1 paket kayisi jolesi
Ustiine:

200 gr. GzOm

Hazirlanisi:

Hamur tahtasina un ile pudra sekerim eleyin. Ortasini havuz gibi agarak, burayar yumurta sarisi, margarin, limon
kabug@u rendesini katarak minciklayarak yodurun. Elde ettiginiz hamuru yagd kagidina sararak buzdolabinda
yarim saat dinlenmeye birakin. Sonra merdane ile yarim parmak inceliginde agarak bunu, icinde pisireceginiz 24
cm. gapindaki kalip buyUkligunde yuvarlak kesin. Kalibin kenarlari ¢ikariimis olarak altina déseyin. Hamuru
yalniz althidiyla birlikte orta atesteki firina stirerek 30 dakika pisirin. Sonra hamuru firindan alarak althdin Gstiine
hamur oldugu hakle althgin kenar cemberini takin, joleyi pakedin Gzerinde tarif edildigi sekilde hazirlayarak,
tartin Gzerine dékin. Buzdolabina koyarak sogumaya birakin. Jéle donunca krem gsantiyi sikkma torbasina
koyarak, jolenin Uzerine sekilli olarak sikin. Krem santiyin orta kismina da Gzim taneleri koyarak sisleyin.
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